S

KW 14
31.03.2025 - 04.04.2025

Mo tag Di- nstag Mi woch Doirerstag Fr itag
31.03.2025 01.04.2025 02.04.2025 03.04.2025 04.04.2025
%
= N . . . . . Karottenbrot mit Vollkornbrot mit
[} AE,F,G,H,N A,C,F,G,HN A,C,G,N
2 Cornflakes mit Milch Mischbrot mit Schinken Fruchtsalat mit Honigwatffel GoudakaseACFGHN PutenschinkenACF.GHN
T
— Klare Gemuisesuppe mit Lauchcremesuppe?© Klare Gemusesuppe mit Karottencremesuppe¢ EisorudelsuppeC
o BackerbsenAC.G.L Gebackener ZellerACt RollgersteAEH.LN BarlauchknodelA .G Eignockerlggve
= Ravioli - GemiseAEFRN Joghurt-Krauterdip® Gemusegroéstl mit Ei€ KasesauceAGL Gurkensalat™
= Tomatensauce” Barlauchkartoffeln® Roter Riibensalat Griner SalatM
Klare Gemusesuppe mit
(N BackerbsenA.CG.L LauchcremesunpeAS Klare Gemusesuppe mit Karottencremesuppe?© Eisprudelsuppe®
IS Putengeschnetzeltes mit Kaiserschmarre%a'C'F'G RollgersteAEH.LN Moussaka vom RindA¢ Gebackenes WelsfiletA<P
= SpargelA.¢ Zwetschkenroster SchinkenfleckerlAG:t Tomatenragout? Sauce Tartare®¢M©0
) Reis Roter Rubensalat Griner SalatM Kartoffelsalat™
Karotten-Zellersalat
()
4 Grahamweckerl mit I oo ACFGHN O ACEFGHN Semmel mit Butter und : o ACFEGHN
E LiptauerACFGHN Vanillemilch mit Kipferl Porridge SchnittlauchACF GHN Saisonobst mit Reiswaffel
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine O ,
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere MJ’ /

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.

CATERING
HAUS DER BARMCIGKEIT




