18.11.2024 - 22.11.2024

KW 47

Mo tag Di- nstag Mi woch Doirerstag Fr itag
18.11.2024 19.11.2024 20.11.2024 21.11.2024 22.11.2024
=~
i} . . v .
. . . . . Vollkornbrot mit Karottenbrot mit Kirbiskernbrot mit
[} AF,G, A,C,F,G,HN
2 Cornflakes mit Vollmilch Mischbrot mit Schinken PutenschinkenACFGHN GoudakaseACFGHN AufStrichACF GHN
. Klare Gemiisesuope mit Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
~ Sternchen AEE’ Zucchinicremesuppe?-¢ Kaspre3knodelA-CF.CH.LMP Kerbelrahmsuppe?© GemusegrielRnockerlAC.F.GHL
2 A Gerostete Knodel mit EiAC.C KirbisstrudelAC.F.GHMN EierhdrnchenAC Spinatlasagne mit Feta
c Kartoffelpuffer N . N G " A
= AG Griiner Salat mit Rahmdressing Joghurtsauce Gurkensalat Tomatenragout
= Karotten-Fenchelragout® . = : "
Petersilkartoffeln Blattmixsalat
Klare Gemuisesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
~ AEE Zucchinicremesuppe?© N CEE HLMP Kerbelrahmsuppe”© Gemlisegrief3nocker|ACFGHL
. SternchenA.¢. . - KaspreRknddelA-C.F.GHLM. - e v ACDG
B cbackenes HithnerschnitzelAC.6 Letschoschnitzel vom Schwein Geschmortes Rindfleisch Hascheehdrnchen Fischfilet mit KrauterpanierA¢.P.
c Krauterreis® s IaACG (Rind&Schwein)At Sauce Tartare©GMO
= G Griiner Salat mit Rahmdressing® Spatzlet™ GurkensalatV Ketchup
Kartoffelsalat™ Apfel-Rotkraut”© M
Kartoffelsalat
()
4 Kefir mir Rohkost und Grahamweckerl mit —— o ACG . ACFEGHN Saisonobst mit
E KnackebrotACF GHN AufstrichACF.GHN Vanillemilch mit Kipferl Semmel mit Butter ReiswaffelnACFGHN
Allergenlegende C-Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam
gemaR Codex-Empfehlung D - Fisch H - Schalenfriichte O - Sulfite
A - Glutenhaltiges Getreide E - Erdnuss L - Sellerie P - Lupine O ,
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere MJ’

Mit unserem speziellen Juniorspeiseplan stimmen wir unser Angebot auf die Bedlrfnisse
unserer jungen Kunden ab. Eine optimale Verpflegung ist besonders in jungen Jahren
wichtig und liefert wertvolle Energie flirs Spielen und Lernen. Selbstverstandlich werden

die Speisen jeden Tag frisch zubereitet.
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